LICEO SCIENTIFICO

Profilo Biomedico

LICEO SCIENTIFICO

Opzione Scienze Applicate

LICEO SCIENTIFICO

I Liceo Scientifico - Scienze applicate sviluppa in modo particolare lo studio delle scienze, della matematica e
dell’informatica. Ti offre una preparazione particolarmente adatta a proseguire gli studi nei settori scientifici e

Nel Liceo Scientifico studi sia le discipline scientifiche e matematiche sia le discipline umanistiche. Si
tratta percio di un percorso di studi completo che ti da le conoscenze e le competenze necessarie per
affrontare qualsiasi percorso universitario. Ti chiede passione per lo studio e una mente aperta, curiosa e

tecnologici piu avanzati. Ti chiede passione per lo studio, voglia di sperimentare nei laboratori, una mente flessibile.

aperta e dotata di senso logico.
DISCIPLINE 1° BIENNIO | 2° BIENNIO DISCIPLINE 1° BIENNIO | 2° BIENNIO
Orario settimanale: I m m v Vv Orario settimanale: I il m v Vv
Lingua e letteratura italiana 4 4 4 4 4 Lingua e letteratura italiana 4 4 4 4 4
Lingua e cultura straniera (Inglese) 3 3 3 3 3 Lingua e cultura latina 3 3 3 3 3
Storia e Geografia 3 3 Lingua e cultura straniera (Inglese) 3 3 3 3 3
Storia 2 2 2 Storia e Geografia 3 3
Filosofia 2 2 2 Storia 2 2 2
Matematica 5 4 4 4 4 Filosofia 3 3 3
Informatica 2 2 2 2 2 Matematica 5 5 4 4 4
Fisica 2 2 3 3 3 Fisica 2 2 3 3 3
Scienze naturali* 3 4 5 5 5 Scienze naturali* 2 2 3 3 3
Disegno e storia dell’arte 2 2 2 2 2 Disegno e storia dell’arte 2 2 2 2 2
Scienze motorie e sportive 2 2 2 2 2 Scienze motorie e sportive 2 2 2 2 2
Religione cattolica o Attivita alternative 1 1 1 1 1 Religione cattolica o Attivita alternative 1 1 1 1 1
Seconda lingua opzionale (Spagnolo) (2) (2) (2) (2) (2) Seconda lingua opzionale (Spagnolo) (2) (2) 1 (2 (2) (2)
Totale ore settimanali 27 27 30 30 30 Totale ore settimanali 27 | 27 | 30 30 30
Totale ore settimanali (con Spagnolo) (29) | (29) | (32) | (32) | (32) Totale ore settimanali (con Spagnolo) (29) [ (29) | (32) | (32) | (32)

*Biologia, Chimica, Scienze della Terra.

Titolo di studio:
DIPLOMA DI LICEO SCIENTIFICO
OPZIONE SCIENZE APPLICATE

REFERENTI PER L'ORIENTAMENTO DEL LICEO:

Prof.ssa VALERIA MANGRAVITI
Prof.ssa ELISA STEVANATO

tel. 0429 800198
0429 81650

*Biologia, Chimica, Scienze della Terra.

Titolo di studio:
DIPLOMA DI LICEO SCIENTIFICO

REFERENTI PER L’'ORIENTAMENTO DEL LICEO:

Prof.ssa VALERIA MANGRAVITI
Prof.ssa ELISA STEVANATO

tel. 0429 800198
0429 81650

acopo da Montagnana

LICEO SCIENTIFICO

- Tradizionale;
- con Profilo Biomedico;
- Scienze applicate.

WEB COMMUNITY
MANAGER

ISTITUTO ALBERGHIERO

- Accoglienza turistica;
- Cucina;
- Prodotti dolciari;

- Sala e vendita.

A partire dall’anno scolastico 2022-2023, il percorso formativo proposto dal
nostro Liceo Scientifico diventera ancor pil ricco e qualificante, puntando alla
formazione di studenti il cui profilo risulti in linea con le competenze richieste, a
livello universitario e professionale, nel settore biomedico.

Un’altra novita e I'aggiunta della settimana corta, con lezioni dal lunedi al venerdi, dalle
ore 7:55 alle ore 13:25; ogni quattro settimane, inoltre, & previsto un rientro pomeridiano in cui si

svolgeranno laboratori di analisi dei dati.

DISCIPLINE
Orario settimanale:

1° BIENNIO | 2° BIENNIO
| Il 1l v Vv

Lingua e letteratura italiana
Lingua e cultura latina

Lingua e cultura straniera (Inglese)
Storia e Geografia

Storia

Filosofia

Matematica*

Fisica

Scienze naturali**

Disegno e storia dell’arte

Scienze motorie e sportive
Religione cattolica o Attivita alternative

Seconda lingua opzionale (Spagnolo)

4 4 4 4 4

3 3 3 3 3
3 3 3 B 3
3 3
2 2 2
3 3 3

5+1 | 5¢1 | 4 | 4 4

2 2 3 3 3
2 2 3 B 3}
2 2 2 2 2
2 2 2 2 2
1 1 1 1 1

@ @ ]1@] @] @

Totale ore settimanali

Totale ore settimanali (con Spagnolo)

* Con Informatica al primo biennio
** Biologia, Chimica, Scienze della Terra

Titolo di studio:
DIPLOMA DI LICEO SCIENTIFICO

28 28 30 30 30

(30) | (30) | (32) | (32) | (32)

REFERENTI PER L'ORIENTAMENTO DEL LICEO:

Prof.ssa VALERIA MANGRAVITI
Prof.ssa ELISA STEVANATO

tel. 0429 800198
0429 81650




WEB COMMUNITY
MANAGER

Intercettando una tendenza diffusa del mercato del lavoro, I’l. I. S. “Jacopo da
Montagnana” propone un nuovo percorso quinquennale* volto alla formazione di una
figura professionale richiesta in tutta Europa da aziende, organizzazioni e privati.
L'offerta formativa prevede I'approfondimento di discipline di indirizzo quali Informatica,
Economia e Tecniche di comunicazione, nonché il ricorso sistematico alla didattica laboratoriale,

ISTITUTO PROFESSIONALE DEI SERVIZI PER L’'ENOGASTRONOMIA E
L’OSPITALITA ALBERGHIERA Lunico con I’opzione Prodotti dolciari

Attivo sin dal 1986, I'Istituto Professionale dei Servizi per I'Enogastronomia e I'Ospitalita Alberghie-
ra ti da le conoscenze e le competenze per operare in un settore trainante della nostra economia,
che richiede un numero crescente di giovani adeguatamente preparati. E una scuola che ti insegna
a lavorare mediante molteplici attivita di laboratorio, affidate a insegnanti tecnico-pratici (ITP).
Dopo un biennio comune che, oggetto di Riordino, prevede |I'ampliamento dell'attivita laboratoriale
e l'inserimento dell'informatica, puoi scegliere tra le seguenti articolazioni: Enogastronomia

Nell'opzione "Arte Bianca e Pasticceria", che afferisce all'articolazione "Enogastronomia", il diplo-
mato e in grado di intervenire nella valorizzazione, produzione, trasformazione, conservazione e
presentazione dei prodotti enogastronomici dolciari e da forno; ha competenze specifiche sugli
impianti, sui processi industriali di produzione e sul controllo di qualita del prodotto alimentare.

Articolazione ENOGASTRONOMIIA (Arte Bianca e Pasticceria)

| NOSTRI PROGETTI E ATTIVITA

SCIENZE E FISICA

- Astronomia per fare e per pensare;

- Progetto Robotica;

- La Fisica di Gardaland;

- Competizioni e attivita laboratoriali di ca-
rattere scientifico.

PATENTE EUROPEA DEL COMPUTER

- Corsi di preparazione agli esami per conseguire
la Patente Europea del Computer (ICDL);

- Esami ICDL presso il nostro Test Center accredi-
tato.

Jpas s . . . L - . ioni Cucina e Pasticceria), servizi di Sala e Vendita (per svolgere attivita nei ristoranti e nei bar) ; 1ol ; i
all’attivitd cooperativa e alla simulazione di situazioni reali. (opzioni ’ ’ Scienza e cultura dell’alimentazione, analisi e
P Accoglienza Turistica (per svolgere attivita di ricevimento e segreteria negli alberghi e nelle agenzie R . S s . 3 3 3 LINGUE ORIENTAMENTO IN USCITA
o L ) SN o T - . i controlli microbiologici dei prodotti alimentari
cI_| w_agglo). L op_znone Pasﬁccena e umca.nel ter.rltorlo. I. perco_rsn di S-tL:IdIO deI'I Istituto Alk_)erg.h_lero o it . . , - Conversazione con lettore madrelingua; - Progetto Tandem in collaborazione con I’Uni-
I’IChIedOI’\O. pa.ss:f)neﬁper il mond(t) della rlstofram.one,r?‘el locali puiobllm etdegltlt hottel, vogltlia di impa- o I culin compresenza con - Spettacoli teatrali in lingua straniera; versita di Verona;
DISCIPLINE 1° BIENNIO rare a servire i clienti con competenza e professionalita, una mente aperta, attenta e pratica. N Diritto e tecniche amministrative 3 3 3 - Corsi di lingua inglese, tedesca, francese e - Incontri con esperti;
° _6 i . ., _ . . . . . .
Orario settimanale: I " DISCIPLINE 1° BIENNIO TRIENNIO £ Lab. serv. Enogastronomici — Settore Pasticceria 6 4 4 Zpiﬁnola pﬁr G F:'rtlflcl?’zmtm, Gl O LS I I
Orario settimanale: = - Settimana linguistica all’estero
! . n v v -,?, Lab. serv. Enogastronomici — Settore Sala Bar 2 2 organizzata dall’Istituto.
Lingua e letteratura italiana 4 4 . o g
g Lingua e letteratura italiana 4 4 4 4 4 < Tecniche di organizzazione e gestione dei processi 5 5 NN T
. . . - LEZIONI DIMOSTRATIVE
Lingua e cultura straniera (Inglese) 3 3 Storia 2 2 2 2 produttivi
i i ) . o ) s . ) . . Lezioni dimostrative e stage per gli alunni di - Manifestazioni esterne di carattere culturale
. Lingua inglese 3 3 3 3 3 ' " " & 3 -
. Matematica 4 4 o g g Nell arn;olaml.o.ne Sl.e?/m di ﬁ‘ala e c.jll\/fm:.lta Sl dlr:::o;\ato ein grézdzozclll svolgere azt.tlwta operj.t: altri ordini di scuola. ed enogastronomico;
< g Matematica 4 4 3 3 3 ve e gestionali in relazione all'amministrazione, produzione, organizzazione, erogazione e vendita - Attivita di ristorante-bar didattico.
g Storia 2 5 5 ' di prodotti e servizi enogastronomici; di interpretare lo sviluppo delle filiere enogastronomiche
9 : Diritto ed economia 2 2 per adeguare la produzione e la vendita in relazione alle richieste dei mercati e della clientela,
. ® ) . . e
© | Geografia 2 £ | Geografia 2 valorizzando i prodotti tipici. GRUPPO TEATRALE SALUTE E BENESSERE
< Articolazione SERVIZI DI SALA E VENDITA (Sala e Bar)
ir i Scienze motorie e sportive 2 2 2 2 2 Educazione alla salute e promozione del be-
Diritto ed Economia 2 2 Scienze e cultura dell’alimentazione 4 4 4 P
Religione cattolica o Attivita alternative 1 1 1 1 1 o nessere.
Scienze motorie e sportive 2 2 N Di cui in compresenza con I'ITP 1 1 2
Scienze integrate > =R : N LABORATORIO MUSICALE GIORNALINO STUDENTESCO
.. . N . o T Diritto e tecniche amministrative della struttura
Religione cattolica o Attivita alternative 1 1 © | Tic-Informatica 3% £ o 4 4 4
o S ricettiva
] ] . n R . . * *
Scienze integrate 3 E Principi di alimentazione 2 2 § Lab. serv. Enogastronomici — Settore Sala Bar 6 4 4
; - . <
; | Lab. serv. Enogastronomici — Settore Cucina 2(a)* | 3(a - .
o TIC (Scienze e tecnologie informatiche) 3 3 % & (a) (a) Lab. serv. Enogastronomici — Settore Cucina 2 2
N ‘S | Lab. serv. Enogastronomici — Settore Sala Bar 3(a) | 2(a)*
o (%]
T Seconda lingua straniera (Tedesco) 3 3 & | Lab. servizi di Accoglienza Turistica 2* 2 Nell'articolazione "Accoglienza Turistica" , il diplomato & in grado di intervenire nei diversi ambiti
% . < 2 L trani F /s lo/Ted 5 5 3 3 3 delle attivita di ricevimento e di gestire e organizzare i servizi in relazione alla domanda stagiona-
® Inglese per Web Community 1 ingua straniera (Francese/Spagnolo/Tedesco) le e alle esigenze della clientela. Sa, inoltre, promuovere i servizi di accoglienza turistico-
= _ * : . . alberghiera, anche attraverso la progettazione di prodotti turistici che valorizzino le risorse del
< Tecniche professionali dei servizi commerciali 5 5 . .(a) —"a squadra e compresenza con |.n.segnant.e tecnico prat,'co ) territorio.
Nell'articolazione "Enogastronomia" il diplomato & in grado di intervenire nella valorizzazione, pro- Articolazione ACCOGLIENZA TURISTICA
R P - Cs duzione, trasformazione, conservazione e presentazione dei prodotti enogastronomici e di operare
Laboratorio di espressioni grafico-artistiche 2 ’ ’ . e q
P 8 nel sistema produttivo promuovendo le tradizioni locali, nazionali e internazionali e individuando le Scienze e cultura dell’alimentazione 2 2 2
Totale ore settimanali 32 32 nuove tendenze enogastronomiche. ° Di cui in compresenza con I'ITP 1 1 2
. . . N
Articolazione ENOGASTRONOMIA (Cucina) % Diritto e tecniche amministrative della struttura a a a
*L'attivazione dell’indirizzo, sulla quale il collegio dei docenti e la Commissione di Ambito della Provincia di Scienze e cultura dell’alimentazione 4 4 4 ;E ricettiva
Padova si sono gia espressi in modo favorevole, & subordinata all’autorizzazione da parte della Regione Veneto. 9 . ©
g P P g N Di cui in compresenza con I'ITP 1 1 2 ® Tecniche di comunicazione 2 2
= bt
REFERENTI PER L’ORIENTAMENTO DEL WEB E Diritto e tecniche amministrative della struttura A n 4 < Lab. servizi di Accoglienza Turistica 6 4 4
COMMUNITY MANAGER: REFERENTI PER L'ORIENTAMENTO ALBERGHIERO: ° ricettiva Arte e territorio 2 2 2
Prof.ssa SABRINA FERRARETTO Prof.ssa LARA CAMON E Lab. serv. Enogastronomici — Settore Cucina 6 4 4
Prof.ssa ELISA STEVANATO Prof.ssa ELISA STEVANATO Lab. serv. Enogastronomici — Settore Bar 2 2 Totale 32 ‘ 32 ‘ 32 ‘ 32 ‘ 32

tel. 0429 800198
0429 81650

tel. 0429 81514 Titolo di studio: TECNICO DEI SERVIZI PER 'ENOGASTRONOMIA

E L’OSPITALITA ALBERGHIERA




